
New & improved 
dairy taste!

Millac Gold offers all the 
benefits of dairy cream, with 
greater functionality and enhanced 
product versatility. It is ideal for all 
your culinary requirements including 
cooking, whipping or pouring.

•  New and improved dairy taste, 
developed by our expert chefs 
to taste just like real dairy cream

• More stable than dairy cream when whipped

• Delivers a sharp piping definition 

•  Doesn’t split in cooking and thickens 
faster than dairy cream

• Whips up to 3 times its volume

The Gold 
Standard

for professionals

Isle
 of

Ireland

سن. ممتاز كالعادة والآن بمذاق أفضل مذاق جديد ومحَّ
As good as ever and now with an even better taste

More than dairy cream أكثر من مجرد كريمة ألبان

أفضل نصيحة للطهاة للاستفادة بشكل
 أكبر من كريمة ميلاك جولد

for professionals
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إنتاجية متزايدة
عندما تكون معززة بالحليب سوف تنتج ما يصل 
إلى 3.8 لتر من الكريمة المخفوقة لكل لتر، مع 

توفير في التكلفة يصل إلى %30 بالمقارنة 
بأي نوع كريمة آخر في السوق

توفر لك قيمة أفضل لما تنفقه من مال ومزايا أفضل  •

كريمة شريطية وناعمة مخفوقة لأقصى درجة تتميز بالثبات   •
في الإناء لمدة 8 ساعات ويمكن إعادة خفقها بنسبة 100%، 

ومن ثم فلن يكون هناك أي فاقد.
كريمة صلبة ومخفوقة حتى أقصى درجة، تتميز بالثبات في   •
كيس التنقيط لمدة 12 ساعة وعلى الكيك لمدة 48 ساعة.

لا يحدث انفصال للماء، كما أن الدهون لا ترتفع، ولا يحدث   •
تغيير في اللون، فضلاً عن ثبات درجة الحموضة.
مثل كريمة الألبان تماماً في المظهر والمذاق،  •

ولكن أداءها أفضل.


